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Suroviny

Porce: 4

- ananas 1 ks

- chilli paprika 1 ks

- limetkova stava 1 ks

. pomerancova marmelada 3 1zice
- maslo 60 g

- mata 1 hrst

- Meloun kantalup 1 ks

- zluté blumy 4 ks

- citronova trava 8 ks

- mletd skorice 1.2 1zicka
- Cerstvy zazvor 80 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z oloupaného ananasu vykrojime drevnaty stfed. Meloun zbavime jader a oboje nakrajime na kousky
velké asi 3x5 cm, blumy rozc¢tvrtime. Ovoce stridaveé napichujeme na citronovou travu. Zazvor
oloupeme a nakrajime na slabé platky. Chilli papricku zbavime jadrince a nakrajime na kolecka,
vSechno restujeme asi 3 minuty na mésle, pak zakapeme limetkovou stadvou, vmichame med, skorici
a marmeladu. Smés povarime jesté asi 5 minut a omackou potreme pripravené Spizy. Ty za
obCasného obraceni grilujeme 5-7 minut. Hotové na talirich ozdobime matou


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Poznamka:

citronova trava - 8 stébel



