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Suroviny

Porce: 4

- Cuketa 3 ks

- Lilek 1 ks

- Cibule 3 ks

- Olivovy olej 6 1zice

- Vejce 5 ks

- Smetana ke Slehani 1 ks

- Balsamikovy ocet 3 Izice

- Strouhany parmazan 100 g
. Sul dle chuti 2 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zeleninu oplachneme, cibuli oloupeme. Cukety nakrajime i se slupkou na kolecka, lilek na kosticky a
cibuli na malé kousky. Zeleninu postupné osmahneme na oleji a vlozime ji do vétsi misy.

Do jiné misy rozklepneme vejce, priddme smetanu, balsamikovy ocet a najemno nastrouhany
parmazan. Smés dukladné proslehame metlickou a vmichdme k pripravené zeleniné. Podle chuti
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osolime, opeprime a promichame.

Smés nalijeme do tukem vymazaného a moukou vysypaného pekacku a uhladime ji. Vlozime do
trouby predehraté na 180°C a zapékame asi 30 minut pri 180°C.



