Veproveé raznici
Kategorie: Maso

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Veprova plec nebo kyta - platky 500 g
- Cibule 2 ks

. Olej 200 ml

- Koktejlova rajcatka 2 ks

- Berani roh 1 ks

. Cervend paprika 1 ks

. Uzeny bucek 3 ks

. Sul 1 Spetka

. Cerny pepf mlety 1 $petka
Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprové maso plec ¢i kytu nakrajime na platky naklepeme osolime, opeprime a nakrajime na kousky
vhodné na napichovani, to samé udélame s ostatnimi ingrediencemi a stridavé naviékdme na Spejle.

Potreme olejem a nechame asi 20 minut odlezet. Do pekacku dédme pecici papir a potreme olejem.

Troubu si predehrejeme na 200°C a dame péci. Podle potreby obracime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Podévame s brambory nebo jinou prilohou.



