Jambalaya

Kategorie: Pokrmy
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 2

- Olej 2 lzice

- Cibule 1 ks

- Tucnéjsi Sunka 100 g

- Rajce 2 ks

- Paprika ¢ervena 1 ks

- Ryze 120 g

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

- Chilli 1 Spetka

- Nasekana petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemeé: USA

Pocet porci: 2

Postup:
Na oleji osmahneme cibuli, priddme nakrajenou Sunku, rajcata, papriku a asi 30 minut dusime.

Potom priddme propranou ryzi a zalijeme ji asi 400 ml vody nebo vyvaru. Ochutime soli, peprem a
Spetkou chilli. Priklopime poklici a v troubé dusime domékka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Pred podévanim jidlo ozdobime zelenou petrzelkou nebo libeckem.



