Hackepete

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Veprové maso 750 g
- Cibule 2 ks

- Drceny kmin 2 1zicka
. Cesnek 1 ks

. Pept, stl 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Némecko

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrdjené na vétsi kostky umlit na masovém mlynku (stredni velikost vlozky), okorenit hrubé
mletym peprem (bilym a cernym), drcenym kminem, soli, podle chuti cesnekem a jemné sekanou
cibuli (dat tésné pred pouzitim), podle chuti pripadné prikorenit a dobre promichat.

Smés rozdélit na porce po 125 g, zformovat na malé ,kupicky” a servirovat se sekanou cibulkou,
platky kyselych nebo korenénych okurek, soli a peprem k dokorenéni.

K tomu dalamanky nebo ¢erny chléb.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

