Syrovy kolac
Kategorie: Moucniky

Autor: kokosacka

Suroviny

Porce: 4

- listové tésto 1 ks

- rostlinny tuk 40 g

- hladka mouka 2 Izice
- mléko 250 ml

- vejce 3 ks

. pepr 1 1zicka

. sul 1 1Zicka

- strouhany syr 400 g
- vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Tésto rozdélime na dvé poloviny a obé vyvéalime. Plech vyplachneme studenou vodou a polozime na
néj jeden plat tésta. Pripravime si napln: z tuku a mouky udélame svétlou jisku, zredime ji a
povarime s mlékem. Ochutime peprem, osolime a zjemnime zloutky. Priddme strouhany syr a
zleh¢ime tuhym snéhem. Prekryjeme druhym platem, potreme rozslehanym vejcem a peceme ve
stredné vyhraté troubé asi 30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

