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Suroviny

Porce: 3

- Kureci prsa 2 ks

- Krdjena slanina 100 g

- Kremzska horcice 2 Izice
- Cesnek 3 strouZek

- Cibule 1 ks

- Paprika 1 1zicka

- Country koreni 0.5 1zicka
- Pepr dle chuti 2 Spetka

. Sul dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 3

Postup:

Prsa nakréjime na vétsi platky. Pekac vylozime alobalem tak, abychom maso mohli pozdéji celé
zabalit.

Rozlozime platky slaniny, které posypeme na kousky pokrajenou cibuli a okorenime. Jako druhou
vrstvu ddme do misy prsa potrenda horcici. Pridame prolisovany ¢esnek a vSe opét zasytime korenim.
Posledni vrstvou bude opét slanina.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Alobal uzavreme a peka¢ dame do trouby vyhraté na 180°C. Maso pusti pomérné dost Stavy, kterou
vyuzijeme na politi.



