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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Maéslo 125 g

- Nadrobno nakrajené filety z ancovicek 4 ks
- Citrénova stava 1 1zice

- Nadrobno nakrajena petrzel 1 1zice

Doba pripravy: 15 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zméklé méaslo dobre rozslehame (nejlépe elektrickym slehacem) s ancovickama, citronovou stavou a
petrzelkou.

Z hotového masla udélame hladky valecek, ktery zabalime do félie nebo alobalu a ddme do lednice
dobre ztuhnout. Valecek pak krajime na kolecka.
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