Kokosove piskoty

Kategorie: Pokrmy

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Javorovy sirup 1 hrnek

- Prasek do peciva 2 1zicka

- Kokosova mouka 1 hrnek

- Mletd kéva 1 1zicka

- Vanilkovy extrakt 2 1zicka

- Vejce, bilky oddélené od zZloutku 4 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Michani
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Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Bilky vyslehame do tuhého snéhu. Zbytek surovin kromé mouky smichdme v mise a prisypavame
prosatou mouku. Do tésta pak opatrné vmichavame snih. Tésto jsem narozdil od Jakuba méla spis
tuhé, pokud se vam to stane, rozredte si ho trosickou tekutiny (ale jen trosickou, po zapracovani
snéhu by bylo zase prilis ridké). Zdobickou na cukrovi (nebo pevnéjSim sackem s ustrizenym rohem)
tvorime malé suSenky. Pe¢eme na 200 stupnu dozlatova (vezme to asi 10-15 minut). Pokud budete
piskoty vyuzivat dal ke tvorbé tiramisu, neni od véci Jakubv nédpad nepatlat se s piSkoty tésto na
pecici papir vylit a nasledné nakrdjet.



