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Suroviny

Porce: 4

- sledové filety 5 ks

- Cerveny vinny ocet 1 sklenice
- jalovec 4 kulicka

- bobkovy list 2 ks

- cibule 5 ks

- cukr 200 g

- nové koreni 2 kulicka

- Cerstvy zazvor 1 Spetka

. ¢ervené suché vino 1 sklenice
- pepr 5 kulicka

- hrebicek 2 ks

- Knorr Aromat 1 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zrnka lehce rozmackejte. Nasledné dejte koreni do kastrulku z nerezové oceli, zalijte octem a vinem,
pridejte koreni Knorr Aromat a prevarte na mirném ohni.

Pridejte cukr a ohrivejte za stalého michani do okamziku, az se cely rozpusti.

Cibuli nakrajejte na krouzky, pridejte do marinady a varte na malém ohni dalSich 5 minut. Dochutte
zdzvorem a nechejte vychladit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Sledé nakrajejte na porce a ulozte ve velké, ¢isté sklenici. Zalijte marinddou a odloZte na 2-3 dny do
lednice.
Pred servirovanim muzete navic vSe posypat posekanym, ¢erstvym koprem.



