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Suroviny

Porce: 4

- krevety 150 g

- Cervené fazole 1 plechovka

- majonéza 100 g

- Knorr Salad Dressing Jogurtovy 1 baleni
- Extra ostry kecup Hellmanns 100 g

. cherry rajc¢ata 150 g

- okurka hadovka 1 ks

- Cervené papriky 2 ks

- petrzelka 1 svazek

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rajcata cherry nakrajejte na pulky. Oloupejte okurku, podélné ji rozkrajejte na pul a pomoci 1zice
odstrante seminka. Nasledné ji pokrajejte na kosticky. Papriku ocistéte od seminek a také ji
nakrajejte na kosticky.

Petrzelovou nat posekejte nadrobno a pridejte citronovou stavu. Do takto pripravené marinady
namocte krevety.

Fazole oplachnéte prevarenou vodou.

Pripravte omacku. Knorr Salad Dressing Jogurtovy smichejte s keCupem a majonézou. Pokud je
oméacka moc hustd, pridejte horkou vodu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Krevety sparte v horké vodé. Do vysoké, sklenéné nddoby postupné vkladejte jednotlivé slozky
saldtu. Zacni fazolemi a kukurici, poté vlozte krevety, okurku, omacku a papriky. Nakonec vlozte
rajCata a pridejte neékolik krevet na ozdobu.



