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Suroviny

Porce: 2

- Rajce 4 ks

- Cervend paprika 1 ks
. Cervena cibule 0.5 ks
- Cesnek 2 strouzek

- Salatova okurka 0.75 ks
- Bazalka - listky 6 ks

. Sil 2 1zicka

. Cukr 1 1zicka

- Pepr 2 Spetka

- Bageta 1 ks

- Olivovy olej 2 1zice

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

Rajcata nakrojime do krize, sparime v horké vodé a sloupneme. Papriku zbavime jadrince a ocCistime.
Cibuli a Cesnek oloupeme.

Na malé kousky nakrajime rajcata, papriku, cibuli i cesnek a rozmixujeme v robotu. Pridame


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

nakrajenou oloupanou okurku a bazalku a opét rozmixujeme. Na zavér polévku dochutime soli,
peprem a cukrem podle chuti a dame do lednice vychladit.

K polévce si pripravime bagetku, kterou nakrajime na platky a ope¢eme na olivovém oleji. Jesté
teplou bagetu potreme strouzkem Cesneku. Polévku podavame vychlazenou a ozdobenou listkem
bazalky.



