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Suroviny

Porce: 6

- citron 1 ks

- cukr krupice 560 g
- jabka 750 g

- mandle 140 g

- voda 200 ml

- skorice 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Cukr s vodou dame varit, az vytvori husty sirup, ktery ulpiva na sténach, déla velké bubliny a mezi
prsty tvori nitku, ktera se netrha: tu zkusime tak, ze omoc¢ime varecku v horkém cukru, olizneme
brisko palce a ukazovacku, tukneme na varecku a prsty rychle stiskneme a opatrné roztdhneme,
vznikla nitka by méla chvili vydrzet. Je dulezité svarit cukr hodné, jinak syr nebude tuhnout.

Mezitim si pripravime 3/4 kg oloupanych a pokrajenych jablek. Krajim je hvézdickou a jesté trochu
posekam. Do svareného cukru nasypeme jablka a Stavu z celého citréonu a varime, az se vytvori husta
kase. Ochutime ji napr. skorici. Pfimichame celé mandle (nebo orechy) a nudlicky citrénové kury.

Na papiru na peceni vytvorime zaklad budoucich valecku, které jen lehce zakryjeme a nechame 2-3
tydny susit. Po nékolika dnech vzdy obratime, zformujeme. Nakonec muzeme obalit v cukru. Krajime

na kolecka 1/2 cm silna.
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