Piskot s tresnemi
Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

- Vejce 5 ks

- Cukr krupice 150 g

- Mléko 100 ml

- Polohruba mouka 200 g

- Kyprici prasek 0.5 balicek
. Tresné dle potreby 1 miska
Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni

Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zloutky oddélime od bilkl a vy$lehdme s cukrem krupici do svétlé pény. Potom po ¢astech vmichdme
mléko a prosatou polohrubou mouku smichanou s praskem do peciva. Nakonec zapracujeme tuhy
snih z bilkd.

Tésto nalijeme na vymazany a vysypany plech a husté poklademe tresnémi. Peceme pri 180°C asi 35
minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

