Dusena cuketa s romadurem
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Suroviny

Porce: 2

- cuketa 700 g

- rajcata 2 ks

- saldm 100 g

- romadur 100 g

- pazitka 10 g

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:
Cuketu oloupeme, nakrajime na tenké platky a ty pokrajime na kousky. Rajcata, salam a romadur
rozkrdjime na malé kosticky. Cuketu a rajcata kratce podusime, potom pridame salam a nakonec

romadur.
Hotové jidlo posypeme nakrajenou pazitkou a podle chuti osolime.

Poznamka:

Nemate-li radi romadur, muzete ho nahradit balkanskym syrem. Pak uz neni potreba jidlo solit.
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