Pivni blues, aneb hori ma panenko
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Pivny syr 100 g

- Olomoucké tyCinky, niva, hermelin, eidam 1 ks
. Romadur 50 g

- Maslo 50 g

- Sladka a paliva paprika 1 ks
- Drceny kmin 1 ks

- Svétlé pivo 1 hrnek

- Sadlo 3 lzice

- Vejce natvrdo 1 ks

- Petrzel 1 ks

- Krajic chleba 8 ks

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Eidam, nebo uzeny blok nastrouhame, ostatni syry nakrajime na platky. Nastrouhany syr vymichdme
v mise s maslem, potom postupné pridavame ostatni druhy syru, prilévame pivo. VSe vymichame v
hladkou pastu. Nakonec zamichame koreni.

Z krajicku chleba pripravime na sadle topinky, které mazeme pripravenou pomazankou a zdobime
platky vareného vejce, petrzelkou a bohaté zapijime pivickem.
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