Jahodova marmelada s vinem
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Suroviny

Porce: 4

- jahody 500 g

- cukr krystal 500 g

- vanilkovy cukr 1 balicek
- Cervené vino 5 cl

. citrén 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni v pare
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Omyté, stopek zbavené jahody rozkrojime na poloviny a dame do hrnce

2. K jahodam nasypeme krystalovy i vanilkovy cukr, ovoce promichdme a nechame 3 hodiny v
lednici, aby jahody pustily stavu

3. Sklenice i s uzavéry sterilujeme, omyté dame do trouby vyhraté na 150 °C na 15 minut, nebo je
alespon oplachneme ve varici vodé

4. Hrnec s jahodami a cukrem ddme varit na zdroj tepla, jakmile se cukr rozpusti priddme Cervené
vino, varime dalsich 15 minut

5. Po 15 minutdch mirného probublavéani jahodové smési do hrnce vymackame cely citron

6. Varime dalSich 15 minut, sundame ze zdroje tepla a nechdme 10 minut mirné prochladnout

7. Hotovou marmeladu dame do sklenicek, dobre uzavieme a nechame tplné vychladnout dnem
vzhuru.
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