Bylinkovo - cesnekova levna pomazanka na
topinky

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Cesnek 15 strouzek

. Pept, stl 1 Spetka

- Olivovy olej 4 1zice

- Brambory 700 g

- Na jemno nakrdjené zelené Salotky 4 1zice
- Bazalka 3 Izice

- Petrzel 2 1zice

- Citronova stava 1 lzice

- Hnéda Salotka 1 Izice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Predehrat troubu na 180°C. Do malé zapékaci misky vlozit ¢esnek, osolit a opeprit ho a pokapat
olejem. Prikryt alobalem a péct do mékka a zlatova, asi 30min. Nechat vychladnout a vymackat
cesnek do misky. Utrit ho pomoci vidlicky.

Uvarit brambory, slit je a vratit do suchého hrnce. Pridat Cesnek, 3 1zice oleje, zelené Salotky a
dalsich 5 ingredienci. VSechno dobre rozmackat. Pridat kyselou smetanu a osolit, opeprit podle


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

chuti.

Podavat na topinkach.



