Finskeé brambory

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

. chleba 5 platek

- maslo 250 g

- uzené libové maso 250 g
- sadlo 1 1zice

- brambory 1 kg

- tvrdy syr 250 g

. kmin, pepr a sul 1 $petka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Finsko

Pocet porci: 4

Postup:

Chléb nakrajime na kostky a opeceme na masle dokrupava. Uzené maso nakrajime na kosticky a
zprudka orestujeme na sadle.

Brambory oloupeme, uvarime a nakrajime na kosticky. Potom vSe smichame, osolime, okorenime,
vlozime do sadlem vymazané zapékaci misky a zasypeme strouhanym syrem. Nechame zvolna zapéct
v troubé, az se syr rozpusti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

