Kvetakova polevka s bramborem
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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 50 g

- Voda 11

- Kmin drceny 0.5 1zicka

- Masox 1 ks

- Brambory 4 ks

- Muskatovy orisek 1 Spetka
- Kvétdk 1 ks

- Méslo 40 g

. Sul 1 Spetka

. Cesnek 1 strouzek

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci rozpustime maslo a zpénime nadrobno nakrajenou cibuli. Spolu s moukou pripravime jiSku,
kterou nasledné zredime varici vodou. Priddme masox.

Nasledné pridame umyty kvétak a brambory. Zakryjeme poklickou a obcas promichdme. Pridame
sul, $petku muskéatového orisku a pul 1zicky drceného kminu. Pridame na kostky nakrajené brambory


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

a koreni. Kvétakovou polévku varime, dokud nebudou brambory mékké a hlavné, dokud nebude mit
polévka predpokladanou konzistenci. Muzeme jesté dochutit 1 utfenym Cesnekem.

Hustou kvétakovou podavame s Cerstvym pecivem.



