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Suroviny

Porce: 4

- Cesnek 15 strouzek

- Olivovy olej 1 Izice

. Pepr, sul 1 Spetka

- Brambory ve slupce 670 g
- Posekana zelena Salotka 1 hrnek
. Cerstva bazalka 3 1Zice

- Nasekana petrzel 2 1zice

. Citrénova stava 1 1zice

- Hnéda salotka 1 1zice

- Kysela smetana 1 hrnek

. Pept, stl 1 Spetka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Predehrat troubu na 180°C. Vlozit celé strouzky ¢esneku do alobalu, pokapat je 1 1zici oleje, osolit a
opeprit je. Zdvihnout vSechny strany alobalu a nahore je dobre uzavrit. Polozit na maly plech a péct
tak dlouho, az je Cesnek zlatohnédy a mékky, asi 30min. Vyjmout z trouby a nechat vychladnout.
Stisknout kazdy strouzek Cesneku mezi prsty a vymacknout mékky vnitrek. Dat cesnek do misky a
rozmackat ho vidlickou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Uvarit brambory v osolené vodé do mékka. Slit brambory a pridat k nim upeceny cesnek, olej, zelené
Salotky, petrzelku, stavu, hnédou Salotku nebo cibuli, strouzek cesneku a bazalku. Rozmackat vSe
dohromady a primichat kyselou smetanu. Ochutit soli, peprem a podavat.



