Cesnecka se slehackou

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- olej 2 Izice

- Cesnek 6 strouzek

- kmin drceny 1 1zicka

. sul a pepr podle chuti 1 ks
- koreni kari 1 Spetka

- bujén 1 kostka

- smetana ke Slehéni 1 ks

- mouka hladka 2 1zice

- petrzelka 1 svazek

- chléb opeceny 4 platek

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji kratce orestujeme Cesnek, pridame drceny kmin, pepr, kari a bujon. Zalijeme vodou a
povarime.

Zahustime smetanou, ve které jsme rozmichali hladkou mouku, a jesté kratce varime. Pred
podavanim polévku ozdobime nasekanou petrzelkou a podavame s opeCenym chlebem.
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