Horky salat s krupavou slaninou a
balzamikovym dresinkem
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Suroviny

Porce: 4

- mix trhaného salatu 1 baleni

- pancetta 8 platek

. Cesnek 2 strouzek

- olivovy olej 1 1zice

- balzamikovy ocet 1 1zice

- Kalamata Papadimitriou 5 1zice

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4
Postup:

1

Na plotné rozpalte panev. Zastriknéte ji olivovym olejem a rozprostrete na ni platky pancetty. Pecte
je do krupava z obou stran, poté je vyjméte na talil' a vypnéte ohen pod panvi, ale ponechejte ji na
horké plotynce.

2
Do panve plné Stavy z pancetty ihned vymacknéte oba strouzky cesneku a v horkém tuku je 1zici
chvilku michejte, dokud se neoprazi. Nyni prilijte balzamikovy ocet Kalamata Papadimitriou a
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michejte. Ocet zacne probublavat a redukovat. Abychom docilili krasného jemného dresinku, pridejte
na zaveér kapku olivového oleje.

3

Nyni muzete panev odstavit z plotny. Vezméte pripravenou kiupavou slaninu a prsty ji do dresinku
rozmackejte. Salatovy mix vsypte primo do panve k teplému dresinku a vSe rukama rychle
promichejte. Salat naservirujte na velky talif a ihned jej podavejte. Salat muzete doplnit oprazenimi
piniemi ¢i suSenymi brusinkami.



