Kapri bramboracky
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- ryba 300 g

- slanina anglické 50 g

- brambory 800 g

- vejce 1 ks

- cibule 1 ks

- mouka hladké 100 g

- majoranka 0.5 1ziCka

. sul 1 Spetka

- dle potreby olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rybi maso zbavime kosti a spolu s cibuli pomeleme na masovém strojku. Dame do misky a pridame
jemné strouhané brambory, vejce, mouku, nakrajenou slaninu, majoranku, sul a vypracujeme tésto.
Pokud je tésto moc ridké, primichdme jesté trochu mouky.

Lzici klademe kousky tésta na rozpaleny olej a smazime malé bramboracky z obou stran.
Bramboracky podavame s cerstvou nebo dusenou zeleninou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

