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Suroviny

Porce: 4

- syr tvrdy 300 g

- klobasa 200 g

- pivo 250 ml

- vejce 1 ks

- mouka hladké 220 g
- cukr krupice 1 lzice
. sul 1 1Zicka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Tvrdy syr nakrajime na kostky a klobasu na koleCka. Kousky syra a koleCka klobasy potom stridavé
napichujeme na Spejli.

Pripravime si téstiCko: do misy nasypeme hladkou mouku, prilijeme pivo, pridame vejce, cukr a stl.
Metlou vyslehame hladké tésticko, které musi mit hustsi konzistenci, aby dobr'e drzelo na Spizu. V
pripadé potreby tésticko jesté zahustime moukou nebo naopak zredime pivem.

V panvi rozehrejeme olej. Kdpneme trochu pivniho tésticka do oleje, abychom poznali, ze uz je
rozpaleny. Spizy namacime do tésticka a smaZime dozlatova. V pribéhu smaZeni ota¢ime.
Podévame je s Cerstvym pecivem a horcici.
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