Bochnicek plneny provensalskou
pomazankou

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Malé bochnicky tmavého chleba 2 ks
- Mékky tvaroh 150 g

. Lucina 100 g

- Maslo 2 lzice

- Mléko 2 1zice

- Rajce 2 ks

- Cibule 1 ks

- Cesnek 4 strouzek

- Sekané naté 1 1zice

- Rozmazyn 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Cerstvy chléb, nebo bulky podélné rozkrojime na 3 platy. Tvaroh, lu¢inu, méslo, mléko a stil
smichame. Priddme najemno nasekanou cibulku, prolisovany cesnek, naté a usSlehame jemny husty

krém.

Spodni a prostredni plat chleba potreme vyssi vrstvou krémové pomazanky, prolozime koleCky


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

rajCat, listy opraného salatu a slozime na sebe. Ozdobime rozmarynou.



