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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- maslo 175 g

- mouckovy cukr 125 g

- vanilkovy cukr 2 baleni

- vejce 2 ks

- mleté liskové orisky 50 g

- pomerancova Stava 4 1zice
- polohruba mouka 100 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

. Troubu predehrejeme na 200 stupid.

. V misce utfeme maslo s mouckovym a vanilkovym cukrem.

. Rozklepneme vajicka a vmichame je do masla.

. Priddme orisky.

. Pfimichdme nastrouhanou pomerancovou kuru a $tavu.

. Prisypavame mouku a michame tak dlouho, az ziskdme hladké tésto.

. Tésto plnime do formicek, pokud plnime do kovovych formicek, musime je predtim vymazat.

. Naplnéné formicky naskladame na plech a vlozime do predehraté trouby. Dorticky peceme 10-15
minut.
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http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

K peceni potrebujete malé kovové nebo papirové formicky



