Livanecky s malinami
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Suroviny

Porce: 4

- Mléko 500 ml

- Drozdi 20 g

- Cukr krupice 1 1zice

- Hladka mouka 250 g

- Vejce 1 ks

. Kura z citronu 2 1zicka
. Sul 1 Spetka

. Slehacka 1 baleni

- Maliny 150 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do trochu vody dame vlazného mléka, pridame rozdrobené drozdi, cukr, 1zici mouky, promichame a
nechame kynout.

Do zbylého mléka priddme mouku, vykynuty kvések, vejce, citronovou kuru a Spetku soli. Umichdme
tésto, prikryjeme je utérkou a nechame asi 30 minut kynout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Tésto lijeme malou nabérackou do olejem vymazanych dulka livane¢niki nebo na panev. Po obou
stranach peceme dozlatova. Hotové livance ozdobime Slehackou a malinami.



