Kolac s kurecim masem
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Suroviny

Porce: 4

- listkové tésto 400 g

- Cervena paprika 1 ks
- zlutd paprika 1 ks

. sul 2 Spetka

- pepr 2 Spetka

- olej 2 1zice

- vejce 1 ks

- kureci prsa 400 g

- vejce 1 ks

- strouhany eidam 100 g
- cibule 1 ks

- niva 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci maso omyjeme, osusime a nakrajime na malé kousky. Na panvi rozpalime 1zici oleje a maso
orestujeme. Na jiné panvi zpénime na lzici oleje na kousky nakrajenou cibuli a priddme oc¢isténé na
prouzky nakrajené papriky, které rovnéz orestujeme. Zeleninovou smeés nasypeme k masu,
okorenime a opeprime a vmichdme zampiony bez nalevu. Nechame vychladnout a primichdme
nastrouhany eidam a nivu. Zapékaci misu lehce potreme olejem. Z listového tésta oddélime asi
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tretinu a z vétsi ¢asti vyvalime na pomouc¢néném valu kulatou placku takové velikosti, aby jeji okraj
dosahoval k okraji misy. Na tésto pak nasypeme a urovname masovo zeleninovou smeés. Ze zbylé
tretiny tésta vyvalime mensi kulatou placku a smés ji zakryjeme. Tésto potreme rozslehanym vejcem,
propichdme vidlickou a uprostred krizem nakrojime. Tésto ze spodni placky prehneme pres horni a
okraj rovnéz potreme vejcem. Peceme pri 200°C po dobu 15-20 minut doCervena. Upeceny kolac
posypeme nastrouhanym eidamem, ktery nechdme v horké troubé roztavit. Na zavér kolac
postrikdme keCupem, nakrajime a podavame teply. Dobry je i zastudena.



