Prekvapeni pro deti

Kategorie: Ostatni

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- Had z okurkou

- okurka hadovka 1 ks
- Cervena paprika 1 ks
- Syrova pomazanka
- tvarohovy syr 2 ks

- majonéza 1 1zice

. zervé syr 1 ks

- Cesnek 1 strouzek

- srouhany syr 50 g

- Ostatni

- rohliky 4 ks

- vejce 2 ks

- kureci klobasa 1 ks
- tvrdy syr 150 g

Doba pripravy: 45 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salati
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Okurku omyjeme a osusime, rozkrojime podélné na dvé Casti. Jednu pak nakrajime primo na tacku
nebo talifi na platky a miizeme zakroutit ve tvaru hada. Z papriky pripravime oci a jazyk a do ¢ésti
hlavy udélame nozem dirky a o¢i a jazyk tam stréime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Pomazanku si udélame smichamim syru Kiri nebo jiného, ktery maji vase déti rady a néjakého zervé
syru. My davame Lipanka.

Sta¢i promichat 1zickou, ale muzete klidné pouzit Slehac¢. Pridame strouhany syr.

Pridame 1zici majonézy a pokud détem nevadi, mizeme pridat maly strouzek ¢esneku. Pak uz jen
nakrajime rohliky na platky, pomazeme pomazankou a jednoduse ozdobime tim, co maji déti rady.
Muzeme pridat uvarena vajicka rozkrojend na poloviny a pomoci paratka a Sunky proménénd v
lodicku s plachtou.

Tip: Pokud vasim détem nevadi celozrnné pecivo, urcité je lepsi pouzit néjakou tmavou bagetku.
Tip: Na ozdobu jednohubek mizeme pouZit i zbylou ¢ervenou papriku, nebo ji jen tak pokréjet na
platky okolo.



