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Suroviny

Porce: 4

. Téstoviny 300 g

- Rajcata 750 g

- Sunkovy saldm 150 g
- Vejce 3 ks

- Mléko 150 ml

- Petrzelka 1 hrst

- Pazitka 1 hrst

. Sl 1 1zicka

- Pepr 0.5 1zicka

- Strouhanka 2 Izice
- Tvrdy syr 100 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarime v osolené vodé, scedime je, proplachneme studenou vodou a nechame okapat.
Rajcata nakrojime do krize, sparime v horké vodé a oloupeme. Nakrajime je na kolecka. Salam
nakrajime na kosticky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Zapékaci misu vymazeme tukem a navrstvime do ni stridavé téstoviny, Sunku a rajcata. Vejce
rozslehame v mléce a priddme do néj bylinky, které jsme nasekali na mensi kousky. Podle chuti
osolime a opeprime. VajeCnou smési prelijeme nakyp.

Syr najemno nastrouhame a smichame se strouhankou, smés nasypeme na nakyp a dame zapéct do
trouby predehraté na 200°C. PeCeme asi 35 minut, ke konci mliizeme prikryt alobalem, aby povrch
prilis neztmavl.



