Boruvkova zavarenina

Kategorie: Ostatni

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 6

. Bortuvky 1 kg

- Voda 100 ml

- Cukr krupice 500 g

- Kyselina citronova 0.5 1zicka
- Pektogel 1 balicek

- Sorban 1 spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Bortivky vsypeme do $irsiho hrnce, podlijeme vodou a za obCasného michéni rozvarime. Pridame
cukr, opét privedeme k varu, povarime a primichdme pektogel spolu s kyselinou citronovou a
Spetkou sorbanu.

Horkou tekutou marmeladu vlijeme do vymytych sklenicek, zavickujeme, obratime dnem vzhiru a
nechame cCastecné vychladnout. Pak obratime zpét a uklidime do chladu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

