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Suroviny

Porce: 5

- Jablka 500 g

- Cukr 3 Izice

- Vanilkovy pudink 1 balicek

. Slehacka 1 baleni

- Piskoty dle potreby 0.5 baleni
- Boravky 500 ml

. Cokoladové ryze 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Svacina
Zemeé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:
Jablka oloupeme a bez jadrince nakrajime do kastrolu. Zalijeme vodou, osladime a varime do mékka.

V troSce vody rozmichdme vanilkovy pudink, vlijeme ho do varicich se jablek a jesté 3 minuty za
stalého michani povarime.

Do péti kompotovych misek nasypeme po deseti piskotech a zalijeme je jablkovym pyré. Nechame


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

vychladnout. Do kazdé misky pridame hrst boravek, slehacku a posypeme Cokoladovou ryzi.



