Feferonova pasta

Kategorie: Ostatni

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Feferonky 1 kg

- Cesnek 1 ks

- Rajsky keCup 450 ml

- Ocet 4 1zice

. Sul 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Feferonky ocistime od stopek a pak diikladné omyjeme. Semeniky muzeme vykrojit, ale kdo se neboji
ostrejsi chuti, ponecha je. Feferonky ddme do hrnce, podlijeme 300 ml vody a dusime do zméknuti.

Pak je diikladné rozmixujeme tyCovym mixérem, pridame keCup, 1zici soli, prolisovany ¢esnek a 4
1Zice octa. Za stalého michani varime, dokud nevznikne husta pasta. Pastu naplnime do malych
sklenicek a sterilujeme ve varu asi 10 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

