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Suroviny

Porce: 4

- cuketa 4 ks

- rajcata 4 ks

- mletd paliva paprika 10 g

- Knorr Inspirace Bolonské Spagety 1 baleni
. Cesnek 3 strouzek

- rajcatovy protlak 40 g

- Cervena cibule 2 ks

- mletd sladka paprika 15 g

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cuketu rozkrajejte podélné napul a pak zas napul. Nozem odstrante jadérka, tak ze povedete rez

podél zelené Casti.

Cibuli a Cesnek nakrajejte na drobné kosticky. Rajcata na velké kostiCky.

Na dobre rozehratém tuku smazte cibuli a cesnek. Nasledné pridejte cuketu a mletou papriku. Jesté
chvili smazte, pridejte rajcatovy protlak, Cerstva rajcata a vlijte cca 0,5 litru vody.

Knorr Inspirace Bolonské Spagety smichejte s nevelkym mnozstvim vody. Pridejte k lecu a privedte je

k varu.

Leco muzete servirovat jako samostatné bezmasé jidlo nebo ke klobase na teplo nebo za studena,

nebo jako prilohu k masovym jidlam.
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