Lilkové rolky - Rotoli di melanze
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Suroviny

Porce: 4

- lilek 2 ks

- Galbani mozzarella 125 g

- strouhany parmezan 4 1zice

- strouhanka 4 lzice

- tomatova omacka 3 1zice

- extra panensky olivovy olej 1 dl
- bazalka 1 snitka

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
Postup:
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Lilky ocistéte, nakrajejte na podélné platky a osmazte. V misce smichejte strouhanku s
nastrouhanym parmazanem a hrsti nasekané bazalky. Osolte a pridejte dostatek oleje, aby vzniklo
dost pevné tésticko. Lzickou trosku tésta natrete na jednotlivé platky lilku, prikryjte prouzkem
mozzarelly a zavinte.

2


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Do zapékaci misky nalijte tomatovou omécku, pridejte rolky, prelijte zbytkem omacky a pecte asi 20
minut.



