Bramborak s hermelinem
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Suroviny

- Hermelin 1 ks

- Syrové brambory 800 g

- Vejce 1 ks

- Hladka mouka 2 IzZice

. Cesnek 3 strouzek

- Pazitka 1 hrst

- Olej na smazeni 0.5 hrnek
- Mlety pepr 1 1zicka

. Sl 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Postup:

Brambory oloupeme a nastrouhdme. Cerstvé brambory nechdme chvili odleZet, aby pustily $tavu,
kterou slijeme. Cesnek oloupeme a prolisujeme. PaZitku oplachneme pod tekouci vodou a najemno
nasekame. Do nastrouhanych brambor vmichdme mouku, vejce a ¢esnek. Dochutime soli a peprem.
Pokud je smés prili$ hustd, miizeme naredit mlékem. Z bramborové smési vytvarujeme primo na
panvi stejné velké placky, které osmazime dozlatova z obou stran. Polovinu osmazenych bramboraki
posypeme trochou jemné pokrajené pazitky a poklademe na platky pokrajenym syrem. Opét
posypeme pokrajenou pazitkou a zakryjeme dalSim bramborakem. Kratce osmazime, aby se syr
roztekl, nebo zapeceme v mikrovinné troubé. Podavame horké se zeleninovou prilohou.
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