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Suroviny

- Listové tésto 1 baleni

- Strouhany syr 300 g

- Libova anglicka slanina 200 g
- Horcice 1 miska

- Sterilované kurky 5 ks

- Vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni

Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

Na pomouceném vale rozvalime tésto na tenci plat, radylkem nakrajime na obdélnicky. Kazdy platek
potreme horcici, polozime 1-2 platky anglické slaniny, posypeme strouhanym syrem, polozime platek
okurky a srolujeme. Povrch potreme rozslehanym vajickem. Na plech dame pecici papir, polozime
roladky okraji dospodu, aby se pri peCeni neoteviely a dame do vyhraté trouby upéct dortizova.
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