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Suroviny

- Listové tésto 1 ks

- Cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Olivovy olej 1 1zice

- Zakysana smetana 200 ml

- Sladka smetana 100 ml

- Mozzarella nebo niva 100 g
- Pepr 0.5 ks

. Cerstvy rozmaryn 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Tésto vyvalime na plat a ddme na plech vylozeny pecicim papirem. Cibuli oloupeme a nakrdjime na
koleCka. Oloupany Cesnek utreme a spolecné s cibuli promichdme s olivovym olejem. Dame na tésto,
vlozime do vyhraté trouby a na 220°C a zapékame asi 15 minut. Obé smetany promichame, pridédme
nadrobno pokrajenou mozzarellu nebo nivu, osolime a opeprime. Zapecené tésto s cibuli zalijeme
pripravenou smetanou, poklademe cerstvy rozmaryn a peceme dalSich 15 minut.
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