Polevka ze suseného ovoce s knedlicky
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Suroviny

Porce: 4

- suSené ovoce 300 g

- slanina 900 g

- Knorr Bohaty bujon Hovézi 4 kaliSky 1 ks
. sirup s Cervené repy 2 lzice

- mouka 400 g

. sul 1 Spetka

- vejce 4 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Susené ovoce oplachnéte den drive a pres celou noc namocte ve vodé. Nasledujici den odlijte vodu a
ovoce zalijte ¢erstvou vodou tak, aby byly zcela ponorené ve vodeé.

Uvarte je a pak pridejte sirup z Cervené repy, kaliSek Knorr Bohaty bujon Hovézi a pepr.

Z mouky a vajicek zpracujte tésto.

LZickou na Caj vhazujte knedliCky do varici se, osolené vody. Az hotové knedlicky zaCnou plavat na
povrchu, odlijte vodu.

Knedlicky pridejte do polévky ze suseného ovoce. Slaninu rozpustte na panvi a rovnéz pridejte do
polévky. Servirujte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

