Ananasove carpaccio se sorbetem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- ananas 1.5 ks

- citronovy sorbet 1 kopecek

- pomerancovy sirup 1 1zice

. listek maty 1 ks

- pomerancovy sorbet 1 kopecek
. Cerveny rybiz 0.5 hrst

Doba pripravy: 10 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

1,5 kolecka ananasu nakrajejte na opravdu slabé platky. Z obou stran zalijte pomerancovym sirupem
a nechejte chvilku stranou na jiném talirku.

Pripravte si cerveny rybiz , kterym budete prokladat platky ananasu.

Na dezertni talirek postupné skladejte ananasové platky, které prokladejte cervenym rybizem, vedle
naservirujte kopecek pomerancového a Cerno-rybizového sorbetu. Ozdobte snitkou ¢erstvé maty.
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