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Suroviny

Porce: 1

- Big Milk Trio Neapolitana 1 kopecek
- jabko 1 ks

- dortova oplatka 1 ks

- Cokoladova poleva 1 ks

- Cokoladové lentilky 5 ks

- barevné arasSidy v cukru 0.5 hrst

- barevné cukrové hvézdicky 5 ks

. listek maty 4 ks

Doba pripravy: 10 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nozem z oplatky narezte zruba 12 malych trojihelnicki, jez budou predstavovat jezkovy bodliny.

Z jablka uriznéte platek véetné slupky a z néj pak vyriznéte dva malé trojuhelnicky.

Rozpusténou cokolddovou polevou na talit namalujte prouzky.

Do stredu talire polozte velky kopecek cokoladové zmrzliny.

Nejprve na zmrzlinu dodejte ¢okoladovou lentilku, jez bude slouzit jako nos, pak z posypky ve tvaru
hvézdicek pridejte oci, a nakonec z trojuhelnicka jablka vytvorte usi.

Do jezkovych zad zapichejte kousky oplatek, a vytvorte tak jeho bodliny.

Cely dezert dozdobte barevnymi arasSidy v ¢okoladé a listky méty.
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