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Suroviny

Porce: 2

- Carte d’Or Malaga 6 kopecek

- zahusténé slazené mléko 50 ml
- Cokoladovy krém 1 ks

- jahoda 2 ks

- listky maty 2 ks

- mandlové lupinky 1 hrst

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Vytvarujte kopecky zmrzliny a dejte je do mrazaku. Az budou hluboce zmrazené, vyndejte je,
rozkrojte na pulky a vydlabejte je. Naneste na né ¢okoladovy krém (napr. nutellu). Spojte poloviny
kopecki zase dohromady a dejte je zpét do mrazaku alespon na deset minut.

Po vyjmuti je namocte do mléka a posypte mandlovymi vlockami. Ozdobte talir tak, ze budete
stridavé vytvaret z cokoladového krému a mléka tecky, potom je "rozmaznéte" tak, jak vidite na
obrazku, napr. vedte paratkem caru stredem tecek.

Polozte zmrzlinové kopecky do stfedu talire, pridejte napul rozkrojené jahody a listy maty


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

