Sacher ctverecky

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 6

- Tésto

- horka ¢okolada 100 g

- kakao 20 g

- tuk hera 150 g

- mleté orechy 120 g

- mletd skorice 1 Spetka

- mlety hrebicek 1 Spetka

- krystalovy cukr 120 g

- hladkd mouka 60 g

- vejce 4 ks

- Napln, zdobeni

- horka merunkova marmelada 180 g
- celé prazené mandle 1 baleni

- dortova Cokoladova poleva 200 g
- olej 4 lzice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Zmékly margarin s rozpusténou horkou ¢okoladou utreme do pény. Po jednom pridavame zloutky. Z
bilku a krystalového cukru uslehdme snih, poté oboji smichame, priddme smés mouky, orechu a


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

kakaa.

Vylijeme na mensi, pecicim papirem vyloZeny plech o rozmérech 18 x 27 cm a uhladime. V
predehraté troubé na 170 °C peceme 25 - 30 minut.

AzZ tésto vychladne na vlaznou teplotu, uprostred jej rozpulime a potreme povarenou merunkovou
marmeladou. Poté nechdme uplné vychladnout.

Zoubkovanym noZem narezeme na Ctverecky 3 X 3 cm, poté namacime do rozpusténé olejové polevy
a dadme odkapat na mrizku.

Poznamka:
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