Smetanove dortiky s malinami
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Suroviny

Porce: 15

- Tésto

- suSenky 250 g

- cukr50g

- skorice 1 1zicka

- voda 1 dl

- hera130g

- Napln

- smetanovy syr 30 g

- cukr120g

- zakysana smetana 450 ¢
. strouhand pomerancova kura 1 ks
- vejce 6 ks

- vanilkovy lusk 0.5 ks

- Poleva

- maliny 1 hrnek

- mouckovy cukr 1 IZice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

Smichame vSechny ingredience na tésto, s vyjimkou vody, ve velké mise. Pak primichdme v malém


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

mnozstvi vodu a naplnime téstem (vytlacime do okraju a dna) formy na muffiny nebo malé formicky
na dortiky.

Nejlepsich vysledki 1ze dosahnout pomoci silikonovych forem, ale miazeme také pouzit papirové
kosicky a formy na muffiny.

Utreme smetanu a syr s ostanimi ingrediencemi a timto 1zici plnime formy. PeCeme v predehraté
troubé na 140-150°C po dobu 35-45 minut.

Palku malin a mouckovy cukr umixujeme a primichame zbytek celych malin. Timto ozdobime
vychladlé dortiky.



