Kureci rizky v houbovo-smetanové omacce
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Suroviny

Porce: 4

- kureci rizky z prsou 4 ks

- krajené houby 1 hrnek

- maslo 1 Izice

- smetana ke Slehani 1 kelimek
- podravka 1 1zicka

. pepr 1.2 1zicka

- cibule 1 ks

- sojova omacka 1 1zicka

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci rizky omyjeme a jemné naklepeme. Osolime a opeprime.

Na masle zpénime cibulku, kterou jsme nakrajeli najemno a pridame pokrajené houby. Trochu
podlijeme, osolime, opeprime a dochutime Podravkou, sojovou omackou a dusime 5-10 minut. Az
jsou houby mékké, priddme smetanu, ve které jsme rozmichali 1 pol. 1zici hl. mouky a kratce
povarime.

Na rozpéaleném masle zprudka osmazime pripravené rizky. Hotové kureci rizky prelévame na taliri
pripravenou smetanovou omackou. Jako priloha se hodi bramborové krokety, hranolky a mazeme
dozdobit Cerstvou zeleninou.

Tip: Pred smazenim, mizeme rizky potrit horcici.
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