Kureci stehna na pivu
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Suroviny

Porce: 4

- kureci stehna 4 ks

- Rama Culinesse 1 1zice

- Knorr Hotova jiska tmava 3 1zicka

- Knorr Marinady Pepr a horcice 1.2 balicek
- olivovy olej 1 1zice

- cibule 2 ks

- ¢erné pivo 250 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Stehna omyjeme, osusime a nalozime je na 30 minuty do Knorr marinady pripravené dle navodu.
Pekac vytreme Ramou Culinesse. Do pekaCe dame nakrajenou cibulku a kureci stehna (pokud nam v
misce zbyla marinada, pridame ji do pekace téz). Zalijeme pivem a dame do vyhraté trouby.

Opeceme 45-50 minut pri 200-210 oC.

V prubéhu peceni prelévam maso vypekem. Kdyz je maso dostatecné upecené, vyjmeme ho z panve a
vypek zahustime Hotovou jisSkou tmavou. Vlozime zpét do panve a prohrejeme.
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