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Suroviny

- Polohruba mouka 300 g

- Prasek do peciva 1 balicek
- Krupicovy cukr 150 g

- Kakao 3 lzice

. Skorice 0.5 1zicka

- Vejce 1 ks

- Olej 80 g

- Mléko 250 ml

- SVETLE TESTO

- Polohruba mouka 300 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek
- Krupicovy cukr 150 g

- Vejce 1 ks

- Olej80 g

- Mléko 200 ml

- Rybiz 2 miska

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

Tmavé tésto: vejce a cukr vySlehdme do pény, postupné pridame olej, mléko, skorici, kakao, mouku a
prasek do peciva. VSe dukladné vySlehdme a nalijeme na plech vylozeny pecicim papirem. Takto


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

pripravime i svétlé tésto, které nalijeme na tmavé tésto. Husté posypeme rybizem a ddme do predem
vyhraté trouby na 180°C a peCeme asi 20 - 25 minut. Pred podédvanim pocukrujeme.



