Tvarohovy moucnik s kiwi
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Suroviny

. TESTO

- Hladkd mouka 150 g

- Vejce 1 ks

- Cukr50g

- Méslo 100 g

. Sul 1 Spetka

- NAPLN

- Cukr krupice 100 g

- Bily jogurt 150 g

- Mékky tvaroh 500 g

- Smetana ke Slehani 200 ml
- Ztuzovac slehacky 1 balicek
. Citron (na $tavu) 1 ks

- Kiwi 8 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

Ingredience na tésto smichame, nechame 30 minut odlezet v lednici. Tésto vyvalime a dame do
maslem vymazané formy tak, aby mélo zdvizeny okraj. Tésto prekryjeme pecicim papirem, na néj
nasypeme fazole (aby se tésto nezvedalo) a peceme v predem vyhraté troubé na 180°C, asi 20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Po upeceni nechame korpus vychladit a sunddme pecici papir s fazolemi. Tvaroh smichdme s
cukrem, jogurtem a citronovou Stavou. Slehacku usSlehdme se ztuzovacem a opatrné vmichame k
tvarohu. Smés rozetreme na korpus a oblozime platky kiwi. Nechame odlezet asi hodinu v lednicce.



