Jogurtove livance

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

- Bily jogurt 125 ml

- Polohruba mouka 150 g

- Cukr krupice 1.5 1zice

- Vejce 1 ks

- Prasek do peciva 1 1zicka
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceska republika

Postup:

V mise vySlehame jogurt spolecné s vejcem a cukrem. Poté postupné pridavame mouku a jakmile je
tésto dostatecné husté, pridame Spetku soli a prasek do peciva. Poté vzdy primérené mnozstvi tésta
vlijeme do otvort v livane¢niku nebo na panvicku. Peceme na kousku maésla po obou stranach
dozlatova. Muzeme podéavat s medem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

